
  
 

 

 

 رقمبقرار  والتبغ ومنتجاته ࡩʏ مجال الغذاء والاعلاف المواصفات القياسية المعتمدة

  ɸـ)٠٣/١٤٤٧/ ٠٨) وتارʈخ (٩٠٦٤/١(

  

  المواصفات القياسية اݍݵليجية الغذائية والتبغ ومنتجاته اݍݵليجية:  )1( رقم جدول 
  

 الاسم باللغة الإنجل؈قية الاسم باللغة العرȋية  رقم اللائحة   م

١. SFDA.FD GSO 2778:2024  

اݍݵطوط التوجٕڈيــــة لتطبيق لغــــة برايــــل  

ــــذائيـــــة المعبـــــأة وقوائم   عڴʄ المنتجـــــات الغـ

ــــآت الغـذائيـة الۘܣ تقـدم  الطعـام ࢭʏ المɴشـــــــــ

  الطعام للمسْڈلك خارج الم؇قل 

Guidelines for Applying Braille Language 

to Prepackaged Food Products and Food 

Menus of Food Establishments Selling 

Away-From-Home Foods 

٢. 
SFDA.FD GSO ISO 

13299:2024 

الارشادات    -المنݤݨية    -التحاليل اݍݰسية  

  العامة لإɲشاء ملف التعرʈف اݍݰؠۜܣ

Sensory analysis — Methodology — 

General guidance for establishing a 

sensory profile 

٣. 
SFDA.FD GSO ISO 

665:2024  

تقــدير محتوى الرطوȋــة    -البــذور الزȘʈيــة  

 والمواد المتطايرة

Oilseeds — Determination of moisture 

and volatile matter content 

٤. SFDA.FD GSO 1000:2024  
ــة   ــــذائيـــ الغــ المنتجــــــات  ــــات  أخــــــذ عينــ طرق 

  المعبأة

Methods of Sampling for Prepackaged 

Food Products 

٥. SFDA.FD GSO 2406:2025  دليل بطاقات المنتجات الغذائية  Guidelines on Labeling of food Products 

٦. SFDA.FD GSO 2282:2025  
ــȎية   ــاحية للنباتات العشــــــ ــ ــ ـ البيانات الإيضـ

  العطرʈة المعدة للاسْڈلاك الآدمي

Labeling for herbal plants for human 

consumption 

٧. 
SFDA.FD GSO ISO 

16654:2024  

ــذائيــــــة وعلف  ــ الغــ ــا المواد  ــ ميكروȋيولوجيــ

ـــــف عن   -اݍݰيوانـات   ــ ــ ــ ـ طرʈقـة أفقيـة للكشـ

Escherichia coli O157  

Microbiology of food and animal feeding 

stuffs 

—  Horizontal method for the detection 

of Escherichia coli O157 

٨. 

SFDA.FD GSO ISO 6887-

1:2024  

  

ـــــلســـــــــــــلـــة الغـــذائيـــة   ــ ـــــ  –ميكروȋيولوڊʏ السـ

  ʏـــــ ـ الأوڲـ ـــلـــــــق  ــ ـ ــــــعـ والمـ ــــــنـــــــات  ـــــعـــــــيـ ـ الـ ــــــق  ــــــ؈ـ ــــــɺـ ـــــجـ ـ تـ

ـــارات   ـــ لــلاخــتــبـ ـــــــرʈـــــــة  ــ ـــــ الــعشـ ـــات  ــ والــتــخــفــيــفــ

ــد    –الميكروȋيولوجيــــة   اݍݨزء الأول: قواعـ

Microbiology of the food chain — 

Preparation of test samples, initial 

suspension and decimal dilutions for 

microbiological examination 

 — Part 1: General rules for the 



  
 

 

 

 الاسم باللغة الإنجل؈قية الاسم باللغة العرȋية  رقم اللائحة   م

عـامـة لتحضـــــــــــــ؈ف المعلق الأوڲʏ والتخفيف  

 العشري 

preparation of the initial suspension and 

decimal dilutions 

٩. 
SFDA.FD GSO ISO 

20836:2024  

  --ميكروȋيولوڊʏ الســـــــــــــلســـــــــــــلـــة الغـــذائيـــة  

) للكشف PCRتفاعل البلمرة المȘسلسل (

ــة  عن   ــــــ ــ اختبار الأداء    -الميكروȋات الممرضــ

 اݍݰراري للدورات اݍݰرارʈة

Microbiology of the food chain — 

Polymerase chain reaction (PCR) for the 

detection of microorganisms — 

Thermal performance testing of thermal 

cyclers 

١٠. 
SFDA.FD GSO ISO 

12872:2024  

ـــت   ــ الـزʈـتـون زʈــ ــــب  ــ ــ ــ ـــــ ــ كســ ـــت  وزʈــــ   --الـزʈـتـون 

ـــادي    -٢تقـــــــدير محتوى   أحــــ ـــل  ــ غلʋســـــــــــــ؈فيــ

 البلميتات

Olive oils and olive-pomace oils — 

Determination of the 2-glyceryl 

monopalmitate content 

١١. 
SFDA.FD GSO ISO 

5537:2024  

ــــب   اݍــݰــلــيــ ـــات  ـــ اݝــݨــفــف ومــنــتــجـ ـــب  ــ اݍــݰــلــيــ

ــة    -اݝــــݨــــفــــف   الــــرطــــوȋــــ مــــحــــتــــوى  تــــقـــــــديــــر 

 (الطرʈقة المرجعية)

Dried milk and dried milk products — 

Determination of moisture content 

(reference method) 

١٢. 
SFDA.FD GSO ISO 

19020:2024  

ـــــة   الغــــــذائيـ ـــة  ــ ــ ــ ـ ــ ــ ــ ـ ـــــلسـ ــ ــ ــ ـ السـ  ʏيولوڊȋميكرو-  

  ʏم المناڤʈقة أفقية للكشف عن الإنزʈطر

 ʏورات العنقودية ࢭɢة للمʈــــموم المعو ــ ـ للسـ

 الغذائيةالمواد 

Microbiology of the food chain — 

Horizontal method for the 

immunoenzymatic detection of 

staphylococcal enterotoxins in 

foodstuffs 

١٣ . 
SFDA.FD GSO ISO 

22117:2024  

  --ميكروȋيولوڊʏ الســـــــــــــلســـــــــــــلـــة الغـــذائيـــة  

ــــادات لاختبـــار   ــ ـ ــ ــ ــ ـــــــة و୒رشــ ــ ــ ــ ـ متطلبـــات خـــاصـ

 بالمقارنة ب؈ن اݝݵت؄فاتالكفاءة 

Microbiology of the food chain — 

Specific requirements and guidance for 

proficiency testing by interlaboratory 

comparison 

١٤. 
SFDA.FD GSO ISO 

5671:2024  

الثوم المعمر اݝݨفف    -التوابـل والّڈـارات 

ع والمطحون 
ّ
 المقط

Spices and condiments — Dried chive 

(Allium schoenoprasum L.), cut and 

ground 

١٥. 
SFDA.FD GSO ISO/TS 

17996:2024  

ـــ؄ــــن   ـــݨـ ـــوام    --اݍـ ـــقـ الـ ــــــــائــــص  ــ ـــــ ــ تــــقـــــــديــــر خصــ

ـــدل   ــــغط الأحــــادي اݝݰور عنــــد معـ بــــالضـــــــــ

 ȖشȘت ثابت

Cheese — Determination of rheological 

properties by uniaxial compression at 

constant displacement rate 



  
 

 

 

 الاسم باللغة الإنجل؈قية الاسم باللغة العرȋية  رقم اللائحة   م

١٦. 
SFDA.FD GSO ISO 

18593:2024  

الغـــــذائيـــــة   ـــــــــلـــــة  ــ ـــــــــلســ ــ الســ  ʏيولڋȋميكرو– 

ـــة   ـــذ   -طرʈقــــة افقيـ ـــة لأخـ الطرʈقــــة الأفقيـ

 العينات من الأسطح

Microbiology of the food chain — 

Horizontal methods for surface sampling 

١٧. 
SFDA.FD GSO ISO 

27971:2024  

ــا  اݍݰبوب   ــ ـــاٮڈـ ـــــاǿع    -ومنتجــ ــ ــ ـ ــ ــ ــ ـ   -القمح الشـ

تقـــدير خواص الفيوجراف لل݀ݨ؈ن عنـــد  

ــــارى أو   الـــــدقيق التجـ التميؤ الثـــــابـــــت من 

الــــطــــحــــن   ـــة  ــ ومــــنــــݤــــݨــــيــ ـــار   الاخــــتــــبــــ دقــــيــــق 

 الاختبارʈة

Cereals and cereal products — 

Common wheat (Triticum aestivum L.) 

— Determination of Alveograph 

properties of dough at constant 

hydration from commercial or test flours 

and test milling methodology 

١٨. 
SFDA.FD GSO ISO 22935-

3:2024  

الألـبـــــــان   ومـنـتـجـــــــات  ـــب  ــ ــــــل   -اݍـݰـلـيــ الـتـحـلـيـ

ــتـــقـــيـــيـــم  ٣اݍـــݨـــزء    -اݍـــݰؠـــــــــــــۜـــܣ   لـ ــــــة  طـــرʈـــقـ  :

ـــائص   ـــفات المنتج لݏݵصـــــــــ الامتثال لمواصـــــــــ

 اݍݰسية عن طرʈق الȘܦݨيل

Milk and milk products — Sensory 

analysis — Part 3: Method for 

evaluation of compliance with product 

specifications for sensory properties by 

scoring 

١٩. 
SFDA.FD GSO ISO 

2171:2024  

ـــا   ــ ومــنــتــجـــــــاٮــڈــمــ ـــات  ــ والــبــقــولــيــ  –اݍــݰــبــوب 

 تقدير الرماد عن طرʈق اݍݰرق 

Cereals, pulses and by-products — 

Determination of ash yield by 

incineration 

٢٠. 
SFDA.FD GSO ISO 6888-

1:2024  

  --ميكروȋيولوڊʏ الســـــــــــــلســـــــــــــلـــة الغـــذائيـــة  

المــــــɢــــــورات   ــــــــاء  ــ ــــــة لإحصـــــــــ ــيـ ــقــــ ــ ـ أفـ ــقـــــــة  ــ ـ طــــــرʈـ

ـــف   ـــ؆ـ الــــتــــخـ لإنــــزʈــــم  المــــنــــتــــجـــــــة  الــــعــــنــــقــــوديـــــــة 

أخـرى)   وأنـواع  ـــذɸـبـيـــــــة  ــ الــ ــــــة    --(الـعـنـقـوديـ

: : طرʈقة اســــتخدام وســــط أجار  ١اݍݨزء  

 ب؈فد باركر

Microbiology of the food chain — 

Horizontal method for the enumeration 

of coagulase-positive staphylococci 

(Staphylococcus aureus and other 

species)— Part 1: Method using Baird-

Parker agar medium 

٢١. 
SFDA.FD GSO ISO 

24363:2024  

ɸيل الأحماض الدȞــ؅فات مي ــ نية  تقدير إسـ

(المق؅فنــة والمف؅فقــة) والســـــــــــــɢوال؈ن ࢭʏ زʈــت  

الأخـــــرى   ــيـــــــة  ــ ـــاتـ ــ ـ ــبـ ــ ــنـ ــ الـ ــــوت  ــتـــــون والـــــزʈـ ــ الـــــزʈـ

 بواسطة كروماتوغرافيا الغاز

Determination of fatty acid methyl esters 

(cis and trans) and squalene in olive oil 

and other vegetable oils by gas 

chromatography 



  
 

 

 

 الاسم باللغة الإنجل؈قية الاسم باللغة العرȋية  رقم اللائحة   م

٢٢. 
SFDA.FD GSO ISO 

3657:2024  

  -الــــدɸون والزʈوت اݍݰيوانيــــة والنبــــاتيــــة  

 تقدير قيمة التص؄ن

Animal and vegetable fats and oils — 

Determination of saponification value 

٢٣ . 
SFDA.FD GSO ISO 15213-

1:2024  

ــــذائيــــة   ـــــلـــــة الغـ ــ ــ ــ ـ ـــــلسـ ــ ــ ــ ـ   -ميكروȋيولوڊʏ السـ

ـــا  بـكـتـ؈ـفيــــ وعـــــــد  ـــــف  ـ ــ ــ ــ ـ لـكشـ أفـقـيـــــــة  طـرʈـقـــــــة 

: عـــد بكت؈فيــا  ١اݍݨزء    -الɢلوســـــــــــــ؅فيـــديوم.  

ـــديوم اݝݵ؅قل للك؄فيتʋــــت عن   الɢلوســـــــــــــ؅فيـ

 طرʈق تقنية عد المستعمرات

Microbiology of the food chain — 

Horizontal method for the detection and 

enumeration of Clostridium spp. — Part 

1: Enumeration of sulfite-reducing 

Clostridium spp. by colony-count 

technique 

٢٤. 
SFDA.FD GSO ISO 

16657:2024  

اݍــݰؠـــــــــــــۜــܣ   ـــل  ــ ɠـــــــأس   --الأدوات    --الــتــحــلــيــ

 التذوق لزʈت الزʈتون 

Sensory analysis — Apparatus — Olive 

oil tasting glass 

٢٥. 
SFDA.FD GSO ISO 

2292:2024  
 Cocoa beans — Sampling أخذ العينات -حبوب الɢاɠاو 

٢٦. 
SFDA.FD GSO ISO 22935-

2:2024  

ــــتقاته   ـــــ ــــــۜܣ   -اݍݰليب ومشـ ــ ـ   -التحليل اݍݰؠـ

 اݍݨزء الثاɲي: طرق التقييم اݍݰؠۜܣ

Milk and milk products — Sensory 

analysis — Part 2: Methods for sensory 

evaluation 

٢٧. 
SFDA.FD GSO ISO 

13722:2024  

ـــــة   ـــــلـ ــ ــ ــ ـ ـــــــــلسـ ــ الســ  ʏــة ࢭ الــــــدقيقــــ الأحيــــــاء  علم 

ــــــذائـيـــــــة   ـــد    -الـغـ ــ ـــا عــ ـــتـعـمـرات بـكـتـ؈ـفيــــ ـــ ــ ـــــ مسـ

تقنيـــة عـــد   -بروɠوثرʈكس اݝݰبـــة لݏݰرارة  

 المستعمرات.

Microbiology of the food chain — 

Enumeration of Brochothrix spp. — 

Colony-count technique 

٢٨. 
SFDA.FD GSO ISO 16140-

5:2024  

  --ميكروȋيولوڊʏ الســـــــــــــلســـــــــــــلـــة الغـــذائيـــة  

: ٥اݍݨزء    -التحقق من فــاعليــة الطرʈقــة  

بروتوɠول للتحقق العــامــل ب؈ن اݝݵت؄فات  

 للطرق غ؈ف المܦݨلة الملكية

Microbiology of the food chain — 

Method validation — Part 5: Protocol 

for factorial interlaboratory validation 

for non-proprietary methods 

٢٩. 
SFDA.FD GSO ISO 6887-

4:2024  

ـــــلســـــــــــــلـــة الغـــذائيـــة   ــ ـــــ  –ميكروȋيولوڊʏ السـ

  ʏـــــ ـ الأوڲـ ـــلـــــــق  ــ ـ ــــــعـ والمـ ــــــنـــــــات  ـــــعـــــــيـ ـ الـ ــــــق  ــــــ؈ـ ــــــɺـ ـــــجـ ـ تـ

ـــارات   ـــ لــلاخــتــبـ ـــــــرʈـــــــة  ــ ـــــ الــعشـ ـــات  ــ والــتــخــفــيــفــ

اݍݨزء الراȊع: قواعــد    –الميكروȋيولوجيـــة  

 خاصة لتجɺ؈ق منتجات متنوعة

Microbiology of the food chain— 

Preparation of test samples, initial 

suspension and decimal dilutions for 

microbiological examination— Part 4: 



  
 

 

 

 الاسم باللغة الإنجل؈قية الاسم باللغة العرȋية  رقم اللائحة   م

Specific rules for the preparation of 

miscellaneous products 

٣٠ . 
SFDA.FD GSO ISO 

20716:2024  

أولــوɲــغ   ــــــــاي  ــ ـــــ ــ والمــتــطــلــبـــــــات   -شــ الــتــعــرʈــف 

 الأساسية

Oolong tea — Definition and basic 

requirements 

٣١ . 
SFDA.FD GSO ISO 

23942:2024  

تقــــدير محتوى ɸيــــدروكؠـــــــــــــۜܣ إيروســـــــــــــول  

  -وت؈فوســــول ࢭʏ زʈت الزʈتون البكر الممتاز 

 ʏــاڲ طرʈقــــة الكرومــــاتوغراف الســـــــــــــــــائــــل عــ

 )RP-HPLCالأداء للطور العكؠۜܣ (

Determination of hydroxytyrosol and 

tyrosol content in extra virgin olive oils 

— Reverse phase high performance 

liquid chromatography (RP-HPLC) 

method 

٣٢ . 
SFDA.FD GSO ISO 16140-

6:2024  

ـــــة   ـــــلـ ــ ــ ــ ـ ـــــــــلسـ ــ الســ  ʏــة ࢭ الــــــدقيقــــ الأحيــــــاء  علم 

ـــــݰة الطرʈقة   -الغذائية   ــ ـ   -التحقق من ܵـ

: بروتوɠول للتحقق من ܵـــــــــــــݰـــة  ٦اݍݨزء  

ــد   ــيــــ ـــأكـ ـــ ــتـ ــلـ لـ ــيـــــــة)  ــكـ ــلـ (المـ ــلـــــــة  ــبـــــــديـ الـ الـــطـــرق 

 الميكروȋيولوڊʏ و୒جراءات الكتابة.

Microbiology of the food chain — 

Method validation — Part 6: Protocol 

for the validation of alternative 

(proprietary) methods for 

microbiological confirmation and typing 

procedures 

٣٣ . 
SFDA.FD GSO ISO 

17410:2024  

ــــذائيــــة   ـــــلـــــة الغـ ــ ــ ــ ـ ـــــلسـ ــ ــ ــ ـ   -ميكروȋيولوڊʏ السـ

ـــة  طرʈقـــــة أفقيـــــة لعـــــ ــــدقيقـ ــــات الـ ــــائنـ الɢـ د 

 اݝݰبة لدرجات اݍݰرارة المنخفضة

Microbiology of the food chain — 

Horizontal method for the enumeration 

of psychrotrophic microorganisms 

٣٤ . 
SFDA.FD GSO ISO 16140-

4:2024  

  --ميكروȋيولوڊʏ الســـــــــــــلســـــــــــــلـــة الغـــذائيـــة  

: ٤اݍݨزء    -التحقق من فــاعليــة الطرʈقــة  

بروتوɠول للتحقق من فــــاعليــــة الطرʈقــــة  

 ࢭʏ مخت؄ف واحد

Microbiology of the food chain — 

Method validation 

 — Part 4: Protocol for method 

validation in a single laboratory 

٣٥ . 
SFDA.FD GSO ISO 22935-

1:2024  

الألـبـــــــان   ومـنـتـجـــــــات  ـــب  ــ ــــــل   -اݍـݰـلـيــ الـتـحـلـيـ

توظيف واختيـار  اݍݨزء الأول:   -اݍݰؠـــــــــــــۜܣ  

 وتدرʈب ومراقبة المقيّم؈ن

Milk and milk products — Sensory 

analysis — Part 1: Recruitment, 

selection, training and monitoring of 

assessors 

٣٦ . 
SFDA.FD GSO ISO 6888-

2:2024  

  --ميكروȋيولوڊʏ الســـــــــــــلســـــــــــــلـــة الغـــذائيـــة  

المــــــɢــــــورات   ــــــــاء  ــ ــــــة لإحصـــــــــ ــيـ ــقــــ ــ ـ أفـ ــقـــــــة  ــ ـ طــــــرʈـ

Microbiology of the food chain — 

Horizontal method for the enumeration 



  
 

 

 

 الاسم باللغة الإنجل؈قية الاسم باللغة العرȋية  رقم اللائحة   م

ـــف   ـــ؆ـ الــــتــــخـ لإنــــزʈــــم  المــــنــــتــــجـــــــة  الــــعــــنــــقــــوديـــــــة 

أخـرى)   وأنـواع  ـــذɸـبـيـــــــة  ــ الــ ــــــة    --(الـعـنـقـوديـ

ـــــتخــدم وســـــــــــــط أغـار  ٢اݍݨزء  ــ ـــــ : تقنيــة Ȗسـ

 في؄فينوج؈ن بلازما دم الأرانب

of coagulase-positive staphylococci 

(Staphylococcus aureus and other 

species)— Part 2: Method using rabbit 

plasma fibrinogen agar medium 

٣٧ . 
SFDA.FD GSO ISO 20976-

2:2024  

  --ميكروȋيولوڊʏ الســـــــــــــلســـــــــــــلـــة الغـــذائيـــة  

ــــادات لإجراء اختبارات   ــ ــ ــ ـ المتطلبات والإرشـ

 –التحـدي للمنتجـات الغـذائيـة والأعلاف  

ــــــة  ٢اݍݨزء   ــ ـــــ ــ ـــدي لــــدراســ ـــارات التحـ : اختبـ

 إمɢانات التعطيل واݍݰدود اݍݰركية

Microbiology of the food chain— 

Requirements and guidelines for 

conducting challenge tests of food and 

feed products 

 — Part 2: Challenge tests to study 

inactivation potential and kinetic 

parameters 

٣٨ . SFDA.FD GSO 2774:2024  
ـــادات التغذوʈة للأغذية المقدمة ࢭʏ ا لإرشـــــ

 المقاصف المدرسية

Nutritional Guidelines for School 

Canteens 

٣٩ . 
SFDA.FD GSO ISO 16649-

1:2024  

ــــذائيــــة   ـــــلـــــة الغـ ــ ــ ــ ـ ـــــلسـ ــ ــ ــ ـ   -ميكروȋيولوڊʏ السـ

ــتـــــــا ــʋـ ــبـ الـ ــــاء  ــ ــ ــ ـ ــ ــ ــ ـ لإحصـ ــــــة  ــيـ الأفـــقـ - الـــطـــرʈـــقـــــــة 

جلوɠورونيداز للاʇش؈فʇشيا ɠوڲʏ الموجبة  

ــــاء  ١اݍݨزء    - ــ ـ المســــــــتعمرات  : طرʈقة إحصـ

حــــــرارة   ــــــة  ـــد درجـ ــ ــة    ٤٤عــــــنــ ــ مــــــئــــــوʈــ درجـــــــة 

إندوليل  -٣-ɠلورو-٤-برومو-٥باسـتخدام  

 جلوكرونايد-دي-بʋتا

Microbiology of the food chain — 

Horizontal method for the enumeration 

of beta-glucuronidase-positive 

Escherichia coli — Part 1: Colony-count 

technique at 44 degrees C using 

membranes and 5-bromo-4-chloro-3-

indolyl beta-D-glucuronide 

٤٠. 
SFDA.FD GSO ISO 16140-

3:2024  

  --ميكروȋيولوڊʏ الســـــــــــــلســـــــــــــلـــة الغـــذائيـــة  

: ٣اݍݨزء    --التحقق من فـاعليـة الطرʈقـة 

الأســـــــــــــــــــالــــيــــــب   مــــن  لــــلــــتــــحــــقــــق  بــــروتــــوɠــــول 

ـــدق علٕڈا   ــ ــ ــ ـ المرجعية والطرق البديلة المصـ

 ࢭʏ مخت؄ف واحد

Microbiology of the food chain — 

Method validation — Part 3: Protocol 

for the verification of reference methods 

and validated alternative methods in a 

single laboratory 

٤١. 
SFDA.FD GSO CXG 

97:2024  

  ʄـــأن التعرف عڴ ـــادي Ȋشــــــــــــ ــــ ــ ـــــ الــدليــل الارشـ

الاستخدامات المسموح  المواد الɴشطة أو  

  ʄشطة المتدنية اݍݵطورة عڴɴ٭ڈا للمواد ال

Guidelines for the recognition of active 

substances or authorized uses of active 

substances of low public health concern 



  
 

 

 

 الاسم باللغة الإنجل؈قية الاسم باللغة العرȋية  رقم اللائحة   م

الܶـــــــــــــݰــة العــامــة والۘܣ Ȗعت؄ف معفيــة من  

ـــــــوى ݝݵلفاٮڈا أو الۘܣ لا   وضــــــــع حدود قصـ

 تɴشأ عٔڈا أي مخلفات

that are considered exempted from the 

establishment of maximum residue 

limits or do not give rise to residues 

٤٢. 
SFDA.FD GSO ISO 

19036:2024  

  --ميكروȋيولوڊʏ الســـــــــــــلســـــــــــــلـــة الغـــذائيـــة  

ــديـــدات  ــاب ࢭʏ القيـــاس للتحـ تقـــدير الارتيـ

 الكمية

Microbiology of the food chain— 

Estimation of measurement uncertainty 

for quantitative determinations 

٤٣ . 
SFDA.FD GSO ASTM 

F1356:2024  

الــݏــݰـوم   ـــاع  ــ الــقــيـــــــا؟ـــــــــــــۜــܣ لإشــــــــــــــعــ ـــل  ــ ـــــدلــيــ ـ الـ

أو   ـــدة  ــ ــمــ ــ ــݨـ ــ اݝـ أو  ــــــة  ـــازجـ ــ ـ ــــطـ الـ والـــــــدواجـــــن 

ـــــات   ـــȎـبـ ــ ـــــ ــ مســ  ʄـــيـطـرة عـڴـ ـــ ــ ـــــ لـلسـ ـــة  ــ ـــنـعــ المصـــــــــــ

 الأمراض والɢائنات الدقيقة الأخرى 

Standard Guide for  Irradiation of Fresh, 

Frozen or Processed Meat and Poultry  to 

Control Pathogens and Other 

Microorganisms 

٤٤. 
SFDA.FD GSO CODEX 

STAN 294:2024  
 Gochujang Sauce صلصة غوȖشوجاɲغ

٤٥. 
SFDA.FD GSO ISO 7927-

1:2024  

بذور الشـــــــــــــمر ، ɠاملة   -التوابل والّڈارات  

: مواصــــــــــــفات بذور ١اݍݨزء    -أو مطحونة 

 .Foeniculum vulgare Pالشــــــــمر المرة (

Miller var. vulgare( 

Spices and condiments — Fennel seed, 

whole or ground 

 — Part 1: Bitter fennel seed 

specification (Foeniculum vulgare P. 

Miller var. vulgare) 

٤٦. 
SFDA.FD GSO ISO 7927-

2:2024  

بذور الشـــــــــــــمر ، ɠاملة   -التوابل والّڈارات  

: مواصــــــــــــفات بذور ٢اݍݨزء    -أو مطحونة 

 Foeniculum vulgareالشــــــــــمر اݍݰلوة (

var .panmorium( 

Spices and condiments — Fennel seed, 

whole or ground 

 — Part 2: Sweet fennel seed 

specification (Foeniculum vulgare var. 

panmorium) 

٤٧. 
SFDA.FD GSO ISO 

8355:2024  

ــا   المواصـــــــــــــفـــات وطرق    -أســـــــــــــʋتـــات الɴشـــــــــــــ

 الاختبار

Starch acetates — Specifications and 

test methods 

٤٨. 
SFDA.FD GSO ISO 

19343:2024  

ــــذائيــــة   ـــــلـــــة الغـ ــ ــ ــ ـ ـــــلسـ ــ ــ ــ ـ   -ميكروȋيولوڊʏ السـ

 ʏــتـــــــامـ؈ـن ࢭـ ـــ ــ ــ ــ ـ الـɺسـ وتـقـــــــديـر  ـــــف عـن  ــ ــ ــ ـ الـكشـ

ـــمكية   طرʈقة    -الأســـــــــماك والمنتجات الســــــ

HPLC 

Microbiology of the food chain — 

Detection and quantification of 

histamine in fish and fishery products 

— HPLC method 



  
 

 

 

 الاسم باللغة الإنجل؈قية الاسم باللغة العرȋية  رقم اللائحة   م

٤٩. 
SFDA.FD GSO CXS 

349:2024  

 الثمار التوتية

  

BERRY FRUITS 

 

٥٠. 
SFDA.FD GSO ISO 

734:2024  

ــــب البــذور الزȘʈيــة   ــ ـــــ ــ ســ
ُ

Ȗعي؈ن محتوى    --ك

ــــان   --الزʈت   طرʈقة الاســــــتخلاص بالɺكســ

 (أو النفط اݍݵفيف)

  

Oilseed meals— Determination of oil 

content — Extraction method with 

hexane (or light petroleum) 

 

٥١. 
SFDA.FD GSO ISO 

2451:2024  

ـــــفـات ومتطلبـات   -حبوب الɢـاɠـاو  ــ ـــــ المواصـ

 اݍݨودة

  

Cocoa beans — Specification and 

quality requirements 

 

٥٢. 
SFDA.FD GSO ISO 

7124:2024  

تحــديــد بقــايــا    -البيض ومنتجــات البيض  

ــبـــــــات   ــلـ ــقـ ــتـ ــ ــ ـ ــ ــ ــ ـ ـــل والمسـ ــ ــيــ ــفونـ ــ؄ـ ــقـــــــة   -الـــفـ طـــرʈـ

ـــــائل ال؅فادࢭʏ لقياس   ــ ـ الكروماتوجراف السـ

ʏالطيف الكتڴ 

  

Eggs and egg products — 

Determination of fipronil and 

metabolites residues — Liquid 

chromatography tandem mass 

spectrometry method 

 

٥٣ . 
SFDA.FD GSO ISO 22003-

2:2024  

الـغـــــــذاء   ــــــة  ـــــلامـ ــ ــ ــ ـ مـتـطـلـبـــــــات ٢اݍـݨـزء    -سـ  :

ـــنـــح   ومـ ـــم  ـــيـ ـــيـ ـــتــــقـ الـ ـــدم  ــ تــــقــ ـــܣ  ـــۘـ الـ ـــئـــــــات  ـــيـ ـــɺـ الـ

ـــادات   ــ ــɺــ ــيـــــــات الشـــــــــــــ ــلـ والـــعـــمـ ــتـــجـــــــات  ــنـ ــمـ ــلـ لـ

ـــام  ـــا ࢭʏ ذلــــك مراجعــــة نظـ ـــات، بمـ واݍݵــــدمـ

  سلامة الأغذية

Food safety— Part 2: Requirements for 

bodies providing evaluation and 

certification of products, processes and 

services, including an audit of the food 

safety system 

 

٥٤. 
SFDA.FD GSO CODEX 

STAN 223:2024  
 KIMCHI  الكيمȘآۜܣ

٥٥. 
SFDA.FD GSO ISO 

23855:2024  
 Frozen surimi — Specification  السورʈ׿ܣ اݝݨمد

٥٦. 
SFDA.FD GSO CXC 

81:2024  

مدونة الممارسات لمنع التلوث بالɢادميوم  

  واݍݰد منه ࢭʏ حبوب الɢاɠاو

Code of practice for the prevention and 

reduction of cadmium contamination in 

cocoa beans 



  
 

 

 

 الاسم باللغة الإنجل؈قية الاسم باللغة العرȋية  رقم اللائحة   م

٥٧. 
SFDA.FD GSO ISO 6887-

3:2024  

ـــــلســـــــــــــلـــة الغـــذائيـــة   ــ ـــــ  –ميكروȋيولوڊʏ السـ

  ʏـــــ ـ الأوڲـ ـــلـــــــق  ــ ـ ــــــعـ والمـ ــــــنـــــــات  ـــــعـــــــيـ ـ الـ ــــــق  ــــــ؈ـ ــــــɺـ ـــــجـ ـ تـ

ـــارات   ـــ لــلاخــتــبـ ـــــــرʈـــــــة  ــ ـــــ الــعشـ ـــات  ــ والــتــخــفــيــفــ

اݍݨزء الثالث: قواعد   –الميكروȋيولوجية  

  خاصة لتجɺ؈ق الأسماك ومنتجاٮڈا

Microbiology of the food chain — 

Preparation of test samples, initial 

suspension and decimal dilutions for 

microbiological examination — Part 3: 

Specific rules for the preparation of fish 

and fishery products 

 

٥٨. 
SFDA.FD GSO ISO 6887-

5:2024  

ـــــلســـــــــــــلـــة الغـــذائيـــة   ــ ـــــ  –ميكروȋيولوڊʏ السـ

  ʏـــــ ـ الأوڲـ ـــلـــــــق  ــ ـ ــــــعـ والمـ ــــــنـــــــات  ـــــعـــــــيـ ـ الـ ــــــق  ــــــ؈ـ ــــــɺـ ـــــجـ ـ تـ

ـــارات   ـــ لــلاخــتــبـ ـــــــرʈـــــــة  ــ ـــــ الــعشـ ـــات  ــ والــتــخــفــيــفــ

ــد  ٥اݍــݨــزء    –المــيــكــروȋــيــولــوجــيـــــــة   قــواعــــ  :

  خاصة لإعداد اݍݰليب ومنتجات اݍݰليب 

Microbiology of the food chain — 

Preparation of test samples, initial 

suspension and decimal dilutions for 

microbiological examination — Part 5: 

Specific rules for the preparation of milk 

and milk products 

٥٩. 
SFDA.FD GSO ISO 22003-

1:2024  

الـغـــــــذاء   ــــــة  ـــــلامـ ــ ــ ــ ـ مـتـطـلـبـــــــات ١اݍـݨـزء    -سـ  :

ــنـــح   ومـ ــــــدقـــيـــق  ــتـ الـ تـــقـــــــدم  الـــۘـــܣ  ـــات  ــ ــئــ ــيـ ــɺـ الـ

  الشɺادات لأنظمة إدارة سلامة الأغذية

Food safety — Part 1: Requirements for 

bodies providing audit and certification 

of food safety management systems 

 

٦٠. 
SFDA.FD GSO ISO 

1871:2024  

توجٕڈــات    –المنتجــات الغــذائيــة الزراعيــة 

ــة   ــ الـــنـــيـــ؅ـــفوجـــ؈ـــن بـــطـــرʈـــقــ ــــــديـــر  لـــتـــقـ ــــــة  عـــــــامـ

  كجلدال

Food and feed products — General 

guidelines for the determination of 

nitrogen by the Kjeldahl method 

 

٦١. 
SFDA.FD GSO ISO 

210:2024  

ـــاســـــــــــــيـة   ــ ـ ــ ــ ــ ـ المتطلبـات العـامـة   -الزʈوت الأسـ

  والإرشادات اݍݵاصة بالتعبئة والتخزʈن

Essential oils — General requirements 

and guidelines for packaging, 

conditioning and storage 

 

٦٢. 
SFDA.FD GSO CXS 

40R:2024  
  فطر الشان؅فيل (الإنائية)

CHANTERELLES 

 



  
 

 

 

 الاسم باللغة الإنجل؈قية الاسم باللغة العرȋية  رقم اللائحة   م

٦٣ . 
SFDA.FD GSO ISO 6887-

2:2024  

ـــــلســـــــــــــلـــة الغـــذائيـــة   ــ ـــــ  –ميكروȋيولوڊʏ السـ

  ʏـــــ ـ الأوڲـ ـــلـــــــق  ــ ـ ــــــعـ والمـ ــــــنـــــــات  ـــــعـــــــيـ ـ الـ ــــــق  ــــــ؈ـ ــــــɺـ ـــــجـ ـ تـ

ـــارات   ـــ لــلاخــتــبـ ـــــــرʈـــــــة  ــ ـــــ الــعشـ ـــات  ــ والــتــخــفــيــفــ

اݍݨزء الثــاɲي: قواعــد    –الميكروȋيولوجيــة  

  ومنتجاٮڈاخاصة لتجɺ؈ق الݏݰوم 

Microbiology of the food chain — 

Preparation of test samples, initial 

suspension and decimal dilutions for 

microbiological examination — Part 2: 

Specific rules for the preparation of meat 

and meat products 

 

٦٤. 
SFDA.FD GSO ISO 

24583:2024  

ــ؈ــــن   ــرنــ بـــــــالــ ــܣ  ــ׿ــ ــكــ الــ ـــفــــي  ــيـ ــطــ الــ ـــل  ــ ــيــ ــلــ ــحــ ــتــ الــ

الـنـووي   ـــاء   -المـغـنـــــــاطـʋؠـــــــــــــۜـܣ  ــ نـقــ ــــــد  ــــــديـ تـحـ

 ʏــة ࢭ ــدمــــ ـــ ـــــتخـ ــ ــ ــ ـ المسـ ــة  ـــــــــوʈــــ ــ العضــ ــات  ــ المركبــ

المتطلبـات   -الأطعمـة والمنتجـات الغـذائيـة  

  ʏــداخڴ ــ الــ ــار  ـــ المعيـ ــة  ــة لطرʈقــــ ـــ ـــــامـ  ١Hالعـ

NMR  

Quantitative nuclear magnetic 

resonance spectroscopy — Purity 

determination of organic compounds 

used for foods and food products — 

General requirements for 1H NMR 

internal standard method 

 

٦٥. GSO CXS 83:2025  
المبادئ اݍݵاصة باستخدام أخذ العينات  

  و الاختبار ࢭʏ التجارة الدولية بالأغذية

Principles for the use of sampling and 

testing in international food trade 

٦٦. 
SFDA.FD GSO ISO 

2971:2025  

تحـديـد القطر   -الܦـــــــــــــݨـائر والمرܧـــــــــــــݰـات  

ـــــــ׿ܣ   طرʈقة اســــــــتخدام جɺاز قياس    -الاسـ

 بصري غ؈ف تلامسية

Cigarettes and filter rods — 

Determination of nominal diameter — 

Method using a non-contact optical 

measuring apparatus 

٦٧. 
SFDA.FD GSO ISO 

20779:2025  

توليد وتجميع اݍݨســــيمات    —الܦــــݨائر  

ـــــتخــدام آلــة تحليليــة روتيɴيــة   ــ ــ ــ ـ الɢليــة بــاسـ

  للتدخ؈ن مع نظام تدخ؈ن مكثف

Cigarettes — Generation and collection 

of total particulate matter using a routine 

analytical smoking machine with an 

intense smoking regime 

٦٨. 
G SFDA.FD GSO ISO 

7210:2025  

جɺاز تدخ؈ن الܦــــــــݨائر للتحليل الروتيۚܣ  

لـلـتـحـقـق من    - إضـــــــــــــــــــافـيـــــــة  ـــار  ـــ اخـتـبـ طـرق 

  الأجɺزة

Routine analytical cigarette-smoking 

machine — Additional test methods for 

machine verification 



  
 

 

 

 الاسم باللغة الإنجل؈قية الاسم باللغة العرȋية  رقم اللائحة   م

٦٩. 
SFDA.FD GSO ISO 

6565:2025  

ــاتــــــه   ــائر    -التبغ ومنتجــــ ــ الܦـــــــــــــݨــ ـــــاومــــــة  مقـ

ـــب   ــ لـــلܦـــــــــــــــݰــ ـــات  ـــ ـــارʈــف    -والمـــرܧـــــــــــــــݰـ الـــتـــعــــ

  والشروط القياسية والقياسات

Tobacco and tobacco products — Draw 

resistance of cigarettes and pressure 

drop of filter rods — Standard 

conditions and measurement 

٧٠. 
SFDA.FD GSO ISO 

21160:2025  

ـــــݨائر   ـ تقدير مركبات الكرȋونيل    —الܦـ

ـــــݨائر    ــ ـــــائد للܦــ ــ   -اݝݰددة ࢭʏ الدخان الســ

طرʈقة اسـتخدام كروماتوجرافيا السـائل  

  عالية الأداء

Cigarettes — Determination of selected 

carbonyls in the mainstream smoke of 

cigarettes — Method using high 

performance liquid chromatography 

٧١. 
SFDA.FD GSO ISO 

21330:2025  

تقدير المركبات العضــــــوʈة   —الܦــــــݨائر  

ـــائـــد  ــايرة اݝݰـــددة ࢭʏ الـــدخـــان الســــــــــــ المتطـ

ــــــــݨائر  ــ ــتخدام   -للܦــ ــ ــ ــ ــ ـ  / GCالطرʈقة باسـ

MS  

Cigarettes — Determination of selected 

volatile organic compounds in the 

mainstream smoke of cigarettes — 

Method using GC/MS 

٧٢. 
SFDA.FD GSO ISO 

4387:2025  

تقدير اݍݨســــيمات اݍݨافة    —الܦــــݨائر  

الɢلية واݍݵالية من النيɢوت؈ن باستخدام  

  آلة تدخ؈ن تحليلية روتيɴية

Cigarettes — Determination of total and 

nicotine-free dry particulate matter 

using a routine analytical smoking 

machine 

٧٣ . SFDA.FD GSO 2807:2025   الدوخة -التبغ ومنتجاته  Tobacco and tobacco products - Dokha 

٧٤. 
SFDA.FD GSO ISO 

3402:2025  

ـــــه   ـ ـــاتـ ـــ ومـــنـــتـــجـ الـــتـــكـــيـــيـــف   –الـــتـــبـــغ  أجـــواء 

  والاختبار

Tobacco and tobacco products — 

Atmosphere for conditioning and testing 

٧٥. 
SFDA.FD GSO ISO 

9322:2025  

المواد المستخدمة لإنتاج أغلفة مرܧݰات  

الܦـــــــــــــݨــــائر والܦـــــــــــــݨــــائر ومنتجــــات التبغ  

ـــʋــتـــــــات    –الأخــرى   ــــ ــ ـــــ مــحــتــوى الأسـ تــقـــــــديــر 

ــــي؅فات   ــ الطرʈقة الكروماتوغرافية    –والســ

  الأيونية

Material used for producing wrappings 

for cigarette filters, cigarettes and other 

tobacco products — Determination of 

acetate and citrate content — Ion 

chromatographic method 

٧٦. 
SFDA.FD GSO ISO 

17175:2025  

تقدير اݍݨسيمات اݍݨافة     —البيدʇس   

الɢلية واݍݵالية من النيɢوت؈ن باستخدام  

  آلة تدخ؈ن تحليلية روتيɴية خطية

Bidis — Determination of total and 

nicotine-free dry particulate matter 

using a linear routine analytical smoking 

machine 



  
 

 

 

 الاسم باللغة الإنجل؈قية الاسم باللغة العرȋية  رقم اللائحة   م

٧٧. 
SFDA.FD GSO ISO 

12863:2025  

طرʈقة الاختبار القياســــــــية لتقييم قابلية 

  الܦݨائر للاشتعال

Standard test method for assessing the 

ignition propensity of cigarettes 

 

  



  
 

 

 

 نماذج Ȗعديل/ تصوʈب المواصفات القياسية اݍݵليجية ࡩʏ مجال الغذاء والاعلاف  :)٢رقم (جدول 

 الاسم باللغة الإنجل؈قية الاسم باللغة العرȋية  رقم اللائحة   م

١. 
SFDA.FD GSO ISO 

16654:2024/AMD1:2024 

وعلف  ـــة  ــ ـــــذائيــ ـ الغـ المواد  ميكروȋيولوجيـــــــا 

ــــف عن  -اݍݰيوانـات   ـــــ ــ طرʈقـة أفقيـة للكشــ

Escherichia coli O157 

Microbiology of food and animal feeding 

stuffs — Horizontal method for the 

detection of Escherichia coli O157 

٢. 
SFDA.FD GSO ISO 

16654:2024/AMD2:2024  

الم ـــا  وعلف ميكروȋيولوجيــــ ـــة  ــ ـــــذائيــ ـ الغـ واد 

ــــف عن  -اݍݰيوانـات   ـــــ ــ طرʈقـة أفقيـة للكشــ

Escherichia coli O157  

Microbiology of food and animal feeding 

stuffs — Horizontal method for the 

detection of Escherichia coli O157 

٣ . 
SFDA.FD GSO ISO 

18743:2024/Amd 1:2024 

ـــة   ـــــلـ ــ ــ ــ ـ ـــــلسـ ــ ــ ــ ــا الســ ـــة  مكروȋيولوجيــ  -الغــــذائيـ

ـــعــــرʈــــنـــــــات  ــ ــ ـــــ ــ الشــ يــــرقـــــــات  عــــن  ــــف  الــــكشــــــــــــ

)Trichinella  ــــم ) ࢭʏ الݏݰوم بطرʈقة الɺضـ

ʏالاصطناڤ 

Microbiology of the food chain — 

Detection of Trichinella larvae in meat by 

artificial digestion method 

  


